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1. IDENTIFICACIÓN 

 

Producto Cebolla 

Variedad - 

Formato - 

Origen Chile 

Descripción Bulbo esférico con capas concéntricas (Allium cepa), piel seca 
dorada/morada y carne blanca jugosa. Sabor pungente que se suaviza al 
cocinar. Baja humedad (65-70%) para evitar brotado. Fuente de 
quercetina y compuestos azufrados con propiedades antioxidantes. 

 
2. PARÁMETROS DE CALIDAD 

 

Apariencia Bulbo compacto 

Color Dorado uniforme 

Sabor Pungente picante 

Tamaño 7-10 cm ø aproximado 

Firmeza Sólida jugosa 

Defectos máx. Pudrición Ausencia 

Fermentación Ausencia 

Larvas Ausencia 

Parásitos Ausencia 

Daño mecánico <10% 

Brotes <15% 

 
3. PARÁMETROS QUÍMICOS 

 

Plaguicidas: DECRETO 47 EXENTO MODIFICA NORMA TÉCNICA N° 209, de 2020, QUE 
FIJA LÍMITES MÁXIMOS DE RESIDUOS D E PLAGUICIDAS EN ALIMENTOS, 
APROBADA POR RESOLUCIÓN N° 892, DE 2020, DEL MINSAL – Versión 
Única 04-MAY-2025 

Metales pesados - límite máximo 
(mg/kg de producto final): 

Cobre 10 

Plomo 2 

Zinc 100 

Selenio 0,3 

 
4. PARÁMETROS MICROBIOLÓGICOS 

 

E. Coli <102 

Salmonella en 25g Ausencia 
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10 días desde su recepción y almacenamiento 

Nch 1569 

RSA DTO. N° 977/96 

No aplica 

 
5. ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE 

 

Temperatura Almacenar a temperatura ambiente no superando los 25°C 

Humedad Conservar humedad relativa entre 65 y 70% 

Consideraciones Especiales Evitar exposición a la luz por crecimiento de brotes. 

 
6. VIDA ÚTIL 

 

 
7. INFORMACIÓN NUTRICIONAL EN 100g 

 

Especificación Unidad Valor 

Calorías Kcal 38 
Proteínas g 0,83 

Grasas totales g 0,05 

Carbohidratos g 8,65 

Fibra total g 1,9 

Fuente  USDA FoodData Central 

NDB Number  100253 

 
8. MARCO REGULATORIO 

 

 
9. GRUPO VULNERABLE 

 

 
10. ALERGENOS, GMO Y OTROS ESTATUS 

 

GMO No 

Alergenos No Aplica 

Ionización Producto libre de ingredientes ionizados 
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11. FOTO REFERENCIAL 

 


